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Detecdo & Supressao automatica de
incéndios em cozinhas industriais
com solucdo aquosa.

Campos de aplicacao:
Restaurantes, Cadeias de Fast-food, Hotéis, Hospitais, Refeitérios
na inddstria, Escolas / Universidades, Centros comerciais,
Estabelecimentos prisionais, navios, Messes militares



R-102 ANSULEX"™

Solucao Unica para Detecao & Supressao de Incéndios
na Industria de Restauracao

Instalacdo obrigatéria em Portugal em todas as cozinhas com poténcia calorifica igual ou superior a 70 kw conforme,
regulamento protecdo contraincéndios, (DL220/2008 de 12 Novembro - Portaria1532/2008 de 29 Dezembro)

Os sistemas ANSUL R-102 sao atuados
mecanicamente através de uma central instalada
no interior da cozinha. Utilizam como agente de
extincdo o ANSULEX™, um composto liquido a base
de sais organicos e potdssio, com pH neutro, que
tema propriedade de saponificar em contactocoma
gordura quente. O ANSULEX™ exerce um forte
efeito de arrefecimento sobre os combustiveis e
partes metdlicas dos equipamentos, asfixiando as
chamas e impedindo assim a formacao de vapores
combustiveis, excluindo a possibilidade de qualquer
tipodereignicao.

Oagente de extincao éarmazenado emdepésitos de
aco inox, colocados no interior da Central de
Comando e é pressurizado aquando da ativacao do
sistema, por um ou mais cilindros de pressurizacao.

A sua aspersao é feita por difusores apropriados e
calibrados para os débitos inerentes, montados
numa rede de tubagem em aco inox que se destina a
alimenta-los, sendo instalados em pontos
estratégicos, como sejam o interior da hotte
(filtros), condutas de extracdo e ainda sobre os
equipamentos do bloco de confecdo, pontos para os
quais sdo especificamente orientados através de
um ponteiro laser aquando dainstalacao.

Quando descarregado, o ANSULEX™ é de limpeza
facil, podendo ser removido recorrendo a um pano
himido, para permitir o rdpido restabelecimento
das operacdes nacozinha.

A detecdodosincéndios é feitaatravés de detetores
apropriados (termofusiveis), colocados no interior
da hotte, responsaveis pela atuacao automatica do
sistema,em casodeincéndio.

A escolha dos termofusiveis é feita numa ampla
gama de temperaturas (78°C, 100°C, 138°C, 182°C e
2320(), permitindo assim uma protecao efetiva em
qualquer tipo de operacao.

Para atuacdo manual, em caso de incéndio, é
sempre previstaainstalacaodeumabotoneira.

R-102 ANSULEX"

Sistemas modulares de valia Unica,
para lidarem com incéndios em cozinhas

™

CONFIGURACAQ
TiPICA DE UMA

INSTALACAO

SISTEMA COM
TANQUE INDIVIDUAL
1,5 GAL / 3,0 GAL

Os sistemas R-102™ podem ser configurados de
multiplas formas, sempre ajustadas a uma
aplicacao especifica, dependendo das dimensées
dacozinha e sua organizacao funcional.

O tipo de sistema a adotar é selecionado pelos
nossos técnicos, com formacdo especifica dada
pelo fabricante, através de uma analise criteriosa e
com base nas Normas UL 300 e NFPA 17A e 96,
considerando:

- Dimensdesdahotte e conduta deextracao

- Quantidade, tipo e dimensao dos equipamentos de
confecaoaproteger

- Quantidadededifusores e termofusiveis a usar

-Dimensdes e quantidade dedepédsitos deagentede
extincaorequeridos pelosistema

™

CONFIGURACAQ
TiPICA DE UMA
INSTALACAO

SISTEMA COM
TANQUE DUPLO
6,0 GAL




R-102 ANSULEX™

Solucao Unica para Detecao & Supressao de Incéndios

na Industria de Restauracao

Instalacdo obrigatéria em Portugal em todas as cozinhas com poténcia calorifica igual ou superior a 70 kw conforme,
regulamento protecdo contraincéndios, (DL220/2008 de 12 Novembro - Portaria1532/2008 de 29 Dezembro)

As cozinhas industriais sao potencialmente
perigosas em termos de incéndios. As estatisticas
mais recentes evidenciam que cerca de 80% dos
fogos urbanos tém inicio nestes locais. A sua
protecdo com meios automaticos para supressao
das chamas é pois um ato natural, j& que os trés
fatores que constituem ofogo:

® Combustivel @ Calor ® Oxigénio
estaosempre presentes nestes locais.

A extincao deste tipo de incéndios é todavia dificil,
nao sé porque as cozinhas industriais tendem a ser
complexas, com hottes de grandes dimensaées,
condutas de extracao e filtros com acesso dificil e
uma grande profusdo de equipamentos de
confecdo, como também, na maioria das vezes, o

EXTINTOR PORTATILCLASSEF-61

pessoal que as conduz nao dispde de treino
especializado para proceder a extincdo de
incéndios.

A acumulacao de gorduras e a existéncia de éleos
combustiveis e a presenca de elevadas
temperaturas, sao fatores suficientes para darem
lugar a um incéndio, que poderd fazer perigar a
continuidade do funcionamento destes locais de
producao.

Dai a importancia de se detetarem e suprimirem
automaticamente estes focos de incéndio, cujo
descontrolo podera p6r em causa a integridade
fisica das pessoas ou mesmo afetar as restantes
infra-estruturas.

Para lidar com este problema muito especifico, a
Tecniquitel projeta, fornece e instala o sistema
ANSULR-102,umareferéncia mundial neste tipode
sistemas.

Os fogos em 6leos e gorduras alimentares classificam-se nanova classe de fogos F como definido na Norma EN-3 (nos
E.U.A. classeK), tém grande incidéncia em cozinhas e nao conseguem ser extintos recorrendo aos agentes de extin¢ao
convencionais, pois para além da supressao das chamas é necessario proceder ao arrefecimento das substancias
inflamaveis e também de toda a envolvente. Para tanto é necessario usar uma solucdo aquosa baseada no sulfato de

potdssio, a qual quando projetada sobre gorduras se transforma numa espuma que
exclui do oxigénio, impede a emanacdo de vapores e tem uma grande capacidade de

arrefecimento.

Classificados como sistemas para “supressao de incéndios” é importante considerar a
existéncia complementar de meios portateis manuais, vulgos extintores, classificados
para a classe F (Europa) ou K (EUA), que usam também como agente de extincdo uma
solucaoaquosa.

Estes permitem colmatar a potencial falha dos meios automaticos por razées fortuitas.




R-102 ANSULEX™

Memoria descritiva do Sistema

1. Sistema Automético para Detecdo e Supressdo de Incéndios em
Cozinhas

0 R-102™ é um sistema para Detecdo e Supressdo automatica de
incéndios nas hottes das cozinhas, sendo projetado e instalado, por
técnicos devidamente treinados e de acordo com as Regras de Boa
Engenharia e Cédigos de Pratica da NFPA, mais concretamente a
Norma 17A e a Norma 96 em conformidade com as Diretivas
Europeias 97/23/€EC e 89/392/EC e a Diretiva EMC 89/336/EEC e
dispde de aprovacdo dos Underwriter’s Laboratories (UL) com a
NormaUL300edaLPCB (Reino Unido).

2.Areas deAplicagado

Osistema destina-se adetecdo e supressdo automatica de quaisquer
focos de incéndio que ocorram nos equipamentos que compdem os
blocos de confecdo, como por exemplo: Condutas de extracdo,
Filtros, Fritadeiras, Basculantes, Fogdes, Placas ardentes e
Grelhadores.

3.Central Comando - ANSULAUTOMAN

A Central de Comando incorpora o mecanismo de descarga, que é do
tipo mecanico, sujeito a tensdo de uma mola, sendo responsavel pela
pressurizacdo de um ou dois depdsitos de agente de extincéo,
podendo ser atuada automaticamente pelo sistema de detecao
automatica, constituido por detetores termofusiveis ou
manualmente, através de uma botoneira e ainda pelo(s) depésito(s)
deagentede extincdo.

Acentraltem como dimensdes 490x600x190 mm (LxHxP).
Opcionalmente, poderd ser disponibilizado na Central de Comando
um microswitch para acionamento e/ou desligamento de diversos
equipamentos externos (electrovédlvulas de corte de géas, quadros
elétricos, painéis 6tico aclsticos, ventiladores, extratores, etc.).

3.1. Depésitos Armazenagem do Agente de Extincdo

Os depésitos destinados a armazenagem do agente de extincdo sdo
construidos em aco inoxidavel, sendo instalados no interior de
armarios metalicos também construidos em aco inoxidavel.

3.2.Agentede Extingdo - ANSULEX™

0 agente de extincdo - ANSULEX™ - é uma solucdo aquosa fabricada
a base de sais orgénicos e potéssio, com baixo pH (7,7 a 8,7), prépria
para a extingao de fogos que se desenvolvam em gorduras e 6leos
alimentares (classe F). A longevidade do agente de extincdo é de 12
anos.

0 ANSULEX™ é aspergido na forma de pequenas goticulas o que lhe
confere um elevado efeito residual e poder de arrefecimento,
permitindo assim aextincao dos incéndios de forma segurae eficaz.

Quando entra em contacto com a gordura quente, saponifica (forma
uma camada de espuma), criando uma pelicula isolante entre a
gordura, existente na superficie dos equipamentos e a atmosfera,
evitando deste modo a libertacdo de vapores combustiveis e
reduzindo a possibilidade de eventuais reacendimentos.

Apés a descarga do agente, este pode ser facilmente limpo dos
equipamentos por meio de agua ou vapor, possibilitando a rapida

TECNIQUITEL

tecnfq?utel

o

Sintra | Maia | Sines | Luanda

reutilizacdo da cozinha. Devido a sua composicdo quimica e baixo pH
o ANSULEX™ é compativel com a maioria dos equipamentos e
materiais utilizados nas cozinhas (aco inox, aluminio, ferro
galvanizado, etc.).

3.3.Cilindrode Pressurizacéo

O cilindro de pressurizacao consiste num vaso externo sob pressao
contendo azoto, com capacidade para pressurizar até dois depdsitos
deagentede extincdo. Apressaodetrabalhodosistemaéde7,5bar.

0 selo que veda o cilindro s6 é perfurado quando o sistema é atuado,
de modo a fornecer a pressdo necessaria a descarga do agente de
extincdo dos tanques de armazenagem, impulsionando-o até aos
difusores.

0 sistema s6 é pressurizado, por meio de um cilindro externo, a
quando do seu acionamento.

3.4.Detetores
Osdetetoressao do tipo termofusivel, concebidos para se separarem
adiferentes temperaturas de78°C,100°C,138°C,1822(,232°C

3.5. Difusores

Os difusores utilizados no sistema correspondem a um modelo
normalizado para trabalharem especificamente com o sistema a ser
instalado. Os difusores estao disponiveis em diversos caudais,
dependendo asuaselecao do tipo deequipamento e drea a proteger.

3.6. Botoneira de Acionamento Manual
A botoneira permite o acionamento manual do sistema, sendo
utilizada como suplemento ao modo de detecao automatico.

A botoneira é do tipo anel de tracdo, com inscricdo em portugués,
paramontagem saliente na parede.

3.7.Tubagens

Todas as tubagens necessdrias para a distribuicdo do agente de
extingcdo, bem como para a passagem do cabo de detecao, sao
executadas em aco inoxidavel - AISI 316, com @ 15mm e 18mm,
respetivamente.

4. Assisténcia Técnica
0 sistema ANSUL R-102 carece de assisténcia técnica semestral,
devendo esta ser efetuada por técnicos devidamente credenciados.

Aassisténcia técnica devera contemplar a substituicdo semestral de
todos os detetores termofusiveis, a realizacdo de um teste do
sistema de acionamento automatico e manual, a substituicdo das
tampas de protecao dos difusores e a verificacdo do (s) cilindro (s) de
pressurizacdo e doagentede extincado.

Nota:

€ de boa pratica considerar a existéncia suplementar de
extintores portateis classificados para a classe de fogos F
(Europa) ou K (EUA), para prevenirem qualquer anomalia fortuita
dosistema.
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